Zatqcznik nr 2 nstytut
do Regulaminu konkursu u Itu r

na najem pomieszczen w Kunszcie Wodnym ni el S k I e]
Z przeznaczeniem na dziatalnosc¢ gastronomiczng

OCZEKIWANIA W ZAKRESIE CHARAKTERU LOKALU | OFERTY KULINARNEJ
PODSTAWOWE WYMOGI ORGANIZACYJNE | TECHNICZNE

Wstep:

1. Przygotowujemy sie do otwarcia Kunsztu Wodnego. Naszym celem jest stworzenie nowej przestrzeni
publicznej, posiadajgcej atrakcyjng oraz wartosciowg oferte kulturalng, otwartej i goscinnej. Poszukujemy
Operatora czesci gastronomicznej — lokalu, ktéry bedzie integralng czescig Kunsztu Wodnego i bedzie
stanowit jedng z wizytdwek tego miejsca.

2. Poszukujemy Operatora otwartego na wspotprace, ktéry bedzie rozumiat charakter i potencjat tego
miejsca oraz bedzie chciat je z nami wspdttworzy¢é. Mamy nadzieje, ze w lokalu bedg serwowane smaczne
positki i wyborna kawa, w cenach nie odbiegajgcych od rynkowych. Liczymy na Twoje doswiadczenie
w dziatalnosci gastronomicznej, ktére przetozy sie na sprawne zarzadzanie lokalem, a takze rzetelnos¢
i stabilno$é jego funkcjonowania.

Charakter miejsca:

1. Charakter lokalu powinien by¢ zgodny z profilem i zakresem dziatalnosci IKM.

2. Miejsce miastotworcze i kulturotwdrcze; o spojnym i przemyslanym profilu dziatalnosci.

3. Miejsce egalitarne — dostepne (réwniez cenowo) dla szerokiego grona osdb odwiedzajgcych Gdansk
i Kunszt Wodny. Miejsce, ktore nie wyklucza (takze na poziomie komunikacji, jezyka).

4. Preferowany lokal o charakterze bistro lub klubokawiarni z krotkim menu.

5. Synergia: wspieramy sie, naszym wspoélnym celem jest stworzenie wartosciowej i przyjaznej przestrzeni
publicznej. Ale pamietamy takze o potrzebach kazdej ze stron, staramy sie wspdlnie planowac przyszte
wydarzenia i dziata¢ w sposéb wzajemnie nieucigzliwy.

6. Wspodtpraca w zakresie dziatan informacyjnych i promocyjnych.

7. Mozliwos$é wspodtpracy przy tworzeniu oferty programowej, np. wydarzenia dotyczace kultury kulinarnej,
przemian spotecznych lub klimatycznych (np. w kontekscie proceséw wytwarzania jedzenia,
niemarnowania zywnosci etc.). Nie jest to wymag obligatoryjny.

Oferta kulinarna:
1. MINIMALNE WYMOGI W ZAKRESIE OFERTY KULINARNEJ:
1.1. Menu powinno obejmowac wybdr sniadan oraz positkdw lunchowych. Ciepte positki powinny by¢
serwowane nie krocej niz przez 8 godzin dziennie. Uzupetnieniem menu mogg by¢ stodkie
i wytrawne przekaski na zimno, np. kanapki, sataty, tarty, hummus etc.
1.2. Menu bedzie obejmowato dania dla wegetarian, wegan, bezglutenowe. Menu moze w catosci
bazowac na kuchni roslinnej.
1.3. W menu nie mogg znajdowac sie produkty i dania wysoko przetworzone typu fast food.
1.4. Operator zapewni dla gosci Lokalu bezptatng wode do picia.
1.5. W lokalu sprzedawane bedg napoje alkoholowe niskoprocentowe: wino i piwo. Operator ma prawo
sprzedawac takze napoje alkoholowe wysokoprocentowe. Operator we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt uzyska wszelkie wymagane prawem zezwolenia i koncesje niezbedne do sprzedazy alkoholu.
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2. DODATKOWE PREFERENCIJE / OCZEKIWANIA W ZAKRESIE OFERTY KULINARNEJ:
2.1. Preferowane bedzie menu oparte na produktach sezonowych / regionalnych / produktach
pochodzacych ze zrownowazonych upraw.
2.2. Mleko rodlinne do kawy w takiej samej cenie jak mleko krowie.

Dostepnosc lokalu:

Miejsce ma mieé charakter otwarty i dostepny, przez co rozumiemy:

1. Dostepno$é dla osdb ze szczegdlnymi potrzebami. Pod wzgledem architektonicznym budynek Kunsztu
Wodnego jest przystosowany dla 0séb ze szczegdlnymi potrzebami (w tym oséb z niepetnosprawnoscia
ruchowa lub oséb niedowidzgcych). Naszym wymogiem jest, aby Operator czesci gastronomicznej
zapewnit dostepnos$¢ komunikacyjng i informacyjng (np. menu przygotowane dla oséb niedowidzgcych
w alfabecie Braille’a). Operator zapewni odpowiednie przeszkolenie dla pracownikdw; gotowosc
pracownikéw lokalu do udzielenia wsparcia osobom, ktére bedg potrzebowaty pomocy.

2. Brak jakichkolwiek dziatan dyskryminujacych lub wykluczajacych, np. ze wzgledu na narodowosé, pteé,
orientacje seksualng, wiek, rase, przekonania polityczne, religie, wyglad. Nie dopuszczamy mozliwosci,
aby Operator lokalu wykluczat lub dyskryminowat jakiekolwiek grupy spoteczne lub wiekowe. Zauwazanie
praktyk dyskryminacyjnych moze byé podstawg do wypowiedzenia umowy najmu.

3. Stosowanie jezyka/komunikacji, ktéra nie wyklucza.

4. Lokal dostepny dla gosci z czworonogami. Operator zapewni miske z wodg dla zwierzat.

Podstawowe wymogi organizacyjne i techniczne:

1. Gotowo$¢ do rozpoczecia prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej wraz z dniem otwarcia Kunsztu
Wodnego. Planowany termin otwarcia: druga potowa wrzesnia 2023 roku. Konkretna data zostanie
podana wybranemu Operatorowi nie pdzniej niz na 2 miesigce przed dniem otwarcia.

2. Godziny otwarcia lokalu gastronomicznego powinny byé tozsame z godzinami otwarcia Kunsztu Wodnego
dla publicznosci (przewidywane godziny otwarcia: 09:00 - 21:00). Dziatanie lokalu po godzinach otwarcia
Kunsztu Wodnego bedzie mozliwe pod warunkiem zapewnienia przez Operatora ochrony.

3. Operator we wtasnym zakresie, po zapoznaniu sie z dokumentacjg powykonawczg budynku oraz po
odbyciu wizji lokalnej, okresli zakres i sposdb prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w lokalu, tj. czy
przewiduje petng dziatalnos$¢ gastronomiczng (petna obrébka produktow spozywczych, przygotowywanie
potraw w catosci na miejscu), czy tez oprze kuchnie na poétproduktach i positkach mozliwych do
podgrzania.

4. Operator powinien prowadzi¢ dziatalnos¢ gastronomiczng w sposob mozliwie nieuciazliwy dla
dziatalnosci IKM, takze pod wzgledem rozprzestrzeniania sie zapachow i hatasu. Prosimy o zwrdcenie
uwagi na otwartg przestrzen Kunsztu Wodnego i fakt, ze lokal gastronomiczny nie jest wygrodzony statymi
$cianami od pozostatej czesci budynku.

5. Operator prowadzac dziatalnos¢ w Kunszcie Wodnym zredukuje wykorzystywanie tworzyw sztucznych
do niezbednego minimum. Operator bedzie korzystat z naczyi lub sztu¢cow wielorazowego uzytku, a w
przypadku korzystania z naczyn lub sztuécdw jednorazowych bedg one wykonane z materiatéw
podlegajacych biodegradacji, fatwemu przetworzeniu lub recyklingowi. Wszelkie inne rozwigzania
proekologiczne lub zero-waste wprowadzone przez Operatora sg mile widziane.
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6. Operator zobowigzany bedzie zapewni¢ odpowiednig liczbe pracownikdéw, aby umozliwié nieprzerwane i
sprawne funkcjonowanie lokalu w godzinach jego otwarcia. Minimalne wymagania stawiane
pracownikom: znajomos¢ jezyka angielskiego w stopniu komunikatywnym i wysoka kultura osobista.

7. Organizacja imprez tanecznych lub okolicznosciowych (np. przyjecia komunijne, chrzciny, wieczory
kawalerskie lub panienskie etc.) w lokalu jest co do zasady niedopuszczalna. Warunki ewentualnych
odstepstw i sposobu uzgadniania takich imprez zostang ustalone z Operatorem wybranym w konkursie.

8. Operator nie moze wstawia¢ do lokalu automatdéw do gier hazardowych i zrecznosciowych.

9. Operator zobowigzany jest do zapewnienia, ze w lokalu przestrzegany bedzie catkowity zakaz palenia
wyrobdéw tytoniowych oraz tzw. e-papierosow.

10. Umieszczenie jakichkolwiek statych szyldéw lub innych oznaczen lokalu lub Operatora na zewnetrznej
elewacji budynku Kunsztu Wodnego jest niedopuszczalne.

11. Umieszczenie wszelkich innych szyldéw, tablic lub innych oznaczen reklamowych lokalu lub Operatora
wymaga uzgodnienia z IKM. Operator zobowigzany bedzie ponadto stosowac¢ sie do Uchwaty
Krajobrazowej Miasta Gdanska oraz obowigzujgcych wytycznych konserwatora zabytkow.

Obowigzki Operatora w zakresie $wiadczenia ustug gastronomicznych, w tym obowiazki dotyczace
pozyskania odpowiednich zgdd i koncesji na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej, standardow
prowadzenia tej dziatalnosci, zgodnosci z obowigzujgcymi przepisami i normami sanitarnymi, bhp, p-poz,
porzadkowymi, utrzymania czystosci i inne — zostaty szczegétowo opisane we Wzorze umowy najmu
(Zatacznik nr 6 do Regulaminu). Prosimy o uwazne zapoznanie sie z warunkami umowy.



